
Приложение 1

Фамилия имя ___________________________________

Этап урока Баллы
Проверка домашнего задания
Части закрашенных фигур
Сравните дроби 
Сравните дроби
Тест
Всего
Отметка

Приложение 2

Вариант 1.

Укажите дробью часть фигуры, закрашенную
А В

Красным цветом
Зеленым цветом
Зеленым и красным цветами
Желтым цветом

Вариант 2

Укажите дробью часть фигуры, закрашенную
С D

Красным цветом
Зеленым цветом
Зеленым и красным цветами
Желтым цветом



Приложение 3

Вариант 1

1 Из двух дробей с одинаковыми
числителями  меньше  та,  у
которой 

А) знаменатель больше;
В) знаменатель меньше. 
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3 Выберите верную запись
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4 Какая  из  дробей  больше  
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5 Расположите  в  порядке
возрастания

Таблица ответов

1 2 3 4 5

Вариант 2

1 Из двух дробей с одинаковыми
знаменателями  меньше  та,  у
которой 

А) числитель меньше;
В) числитель больше.     
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3 Выберите верную запись
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4 Какая  из  дробей  меньше   
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5 Расположите  в  порядке



убывания

Таблица ответов

1 2 3 4 5

Приложение 4

РЕЦЕПТ ТОРТА «ПРАГА»

Состав коржей:  2 яйца,  
3

10  кг сметаны,  
3
2  стакана сахара,  

3
2  стакана муки,

3 ч. ложки какао, 
1
2  ч. ложки соды, 

1
2  ч. ложки соли, ванилин.

Крем: 
3
2   пачки сливочного масла (200 г), 1 банка сгущенного молока с какао.

Сироп: 
3
4стакана воды, 3 ст. ложки сахара, 1 ст. ложка сахарного сиропа.

Шоколадная глазурь:  
1
2  плитки шоколада (100 г),  50 г сливочного масла,

1 стакан  сахарной  пудры,  5 ст. ложек  молока,  1 ст. ложка  крахмала,
3 ст. ложки какао, ванилин.


